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APERITIVO DE BIENVENIDA
Chupito de gazpacho de remolacha con jamon ibérico

Tartar de salmón con alga wakame
Bola de foie crocante con mermelada de higos

Crujiente de queso con membrillo
Croqueta de gambas al ajillo

Brocheta de solomillo de ternera al stroganoff

ENTRANTES
Consomé de codorniz con su muslito confitado

Bogavante a la plancha con su crema, ensalada de hinojo y aceite de lima kéfir

PESCADO
Lubina Salvaje sobre guiso de setas de temporada, trufa negra y patata ratte con jugo de vino tinto

SORBETE
Sorbete de manzana roja y hierba buena

CARNE
Lingote de cordero lechal en su jugo, migas con ibéricos, puré de chirivía y brotes de invierno

POSTRE
Crujiente de nougat, frutos secos y mousse de chocolate de Perú con sorbete de romero

Café, tejas y rocas de chocolate

BODEGA
Vino Blanco Marqués de Riscal – Verdejo - D.O Rueda.

Vino Tinto Protos Crianza - D.O Ribera del Duero.
Aguas Minerales, Refrescos, Cervezas.

Cava Freixenet Cordon Negro – D.O. Cava.

PRECIO POR PERSONA: 190,00 € (IVA incluido)
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